
IL PRANZO DI NATALE

Prosecco di Valdobbiadene Doc Extra Dry s.a
Valdo, Veneto
100% Glera
Fass N°9 D.o.c. 2024
Girlan, Alto Adige
100% Schiava
Brunello di Montalcino D.o.c.g. 2021
Fanti, Toscana
100% Sangiovese grosso
Albana di Romagna Dolce D.o.c.g. 2024
Zavalloni, Emilia Romagna
100% Albana

Mont blanc

Richiesta prenotazione per minimo 2 persone

| 25 Dicembre a partire dalle ore 12,30

Pandoro e Panettone artigianali con salsa calda in accompagnamento

Acqua minerale

naturale e frizzante 

Caffè espresso

Focaccia soffice e lardo di Colonnata

Pavé di vitello con cavolfiore

indivia brasata al balsamico e jus di vitello

Tartare di manzo, morbido e croccante di nocciole

lampone e tartufo nero

Per iniziare con le bollicine... e il benvenuto dello Chef

Prosecco Valdo Doc Extra dry 100% Glera

Ravioli con stracotto di anatra, parmigiano vacche rosse

fondo di anatra, castagne e arancia
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